Von tollen Hechten und armen Aalen

cewAsser Beim Tag der offenen Tiir im Institut fiir Binnenfischerei erklarten die Wissenschaftler ihre Arbeit

Von Tim Tolsdorff
GROSS GLIENICKE| Den dicks-
ten Fisch zog am Sonnabend
Tim Baranowski aus Schone-
weide an Land. Der jugendli-
che Angler hatte beim Wis-
sensquiz des Instituts fiir Bin-
nenfischerei am besten abge-
schnitten. Als Belohnung gab
es aus der Hand von Instituts-
direktor Uwe Bramick beim
Tag der offenen Tiir
einen gut einen Me-
ter langen Hecht.

Zanderzucht

land wolle man dem Aal-
schwund mit einer Kombina-
tion von MalRnahmen Herr
werden, etwa verstarktem Be-
satz, dem Abbau von Flusshin-
dernissen und der Verringe-
rung der Schadstoffbelas-
tung. Die Bedeutung des Aals
fiir die Binnenfischerei sei
enorm: ,Bei den meisten Fi-
schern macht dieser Fisch
rund 50 Prozent des Umsat-
zes aus“, so Bri-
mick. i
Auf Fiihrungen

Der ,Fisch des Jah- in einer tiiber das Geldande
res“warerstkurzzu- -~ Halle am am Westufer des Sa-
vor aus dem Wasser crower Sees klarte
geholt worden. Uf er des Bramicks Team die
Den Tag der offe- Sacrower Sees Besuchergruppen
nen Tiir nutzten Bra- uiber die verschiede-

mick und seine Mitarbeiter, .

um auch die dlteren Semester
fiir das Arbeitsgebiet des Insti-
tuts zu begeistern. Wenig be-
ruhigendes erfuhr man vom
Chef zum Thema Aal. Die Be-
stédnde seien seit Jahrzehnten
stark riickldufig, die Ursachen
trotz Forschung nicht grund-
legend geklart. In Deutsch-

nen Arbeitsfelder auf. Prakti-
sches gab es etwa auf der ers-
ten Station zu erlernen. Zwei
Mitarbeiter zeigten, wie man
Fische fachmannisch filetiert.
Mit groflen Augen schaute so
manch ,fischerfahrener“Hob-
bykoch zu, wie mit wenigen
Schnitten das grdtenfreie
Fleisch vom Skelett eines Zan-

Institutsmitarbeiter Steffen Zienert zeigt Besucherin Karin Lutz zum

Tag der offenen Tiir zwolfjahrigen Stor.

ders abgelost wurde. Im La-
bor des Instituts verriet Janek
Simon, worauf beim Fisch-
kauf zu achten sei: Frische
Ware erkenne man an den ro-
safarbenen Kiemen und nach
aulen gewdlbten, glidnzen-
den Augen. An der nichsten
Station gab es Computer-
chips in der GroRe von Steck-
nadelképfen zu bestaunen,
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mit denen Besatzfische mar-
kiert werden. ,,Sa konnen wir
nach dem Wiederfang beurtei-
len, wie sich die Fische entwi-

| ckelt haben®, so Simon.

Diese Methode zur Quali-
tatssicherung diirfte auch
beim Zander Verwendung fin-
den. In einer Halle am See-
ufer konnte man sich davon
tiberzeugen, wie weit die Ver-

suche zur Zucht des scheuen
Rdubers mit dem delikaten
Fleisch gediehen sind. In grii-
nen Tanks wachsen hier tau-
sende der Tiere heran und
werden im Alter von mehre-
ren Monaten an Versuchsteil-
nehmer in Brandenburg aus-
geliefert. ,Wir arbeiten seit
zehn Jahren mit dem Zan-
der”, erklarte Uwe Bramick.
Nach vier Generationen hét-
ten sich die Fische an die Be-
dingungen gewohnt. ,Die
Zander sind nicht mehr so ge-
stresst, das fiihrt zu besseren
Ergebnissen®, so Bramick.
Aus den Bassins gleich ne-
ben der Halle stammté der
groBe Hecht, den der stolze
Tim am Ende seines Besuchs
mit nach Hause nehmen
konnte. Dabei verriet er, dass
er den Raubfisch am liebsten
lebend in den See zuriick ge-
worfen hétte - so wie den ge-
waltigen, 1,47 Meter langen
Wels, den er erst am vergarge-
nen Wochenende aus dem
Krummen See bel» Konigs
Wusterhausen gezogen hatte.



